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Przemystaw Langowski szefem kuchni w Hotelu Number One

Szefem kuchni w restauracji Hotelu Number One na Wyspie Spichrzow w Gdansku zostat Przemystaw
Langowski. Bogate doswiadczenie zawodowe, a takze liczne nagrody i wyrdznienia w konkursach

kulinarnych gwarantuja profesjonalizm i niezawodnos$¢ nowego szefa.

Przemystaw Langowski to kucharz z wieloletnim doswiadczeniem,
nagradzany w wielu konkursach. Pasja do gotowania potgczona z
wypracowanymi przez lata umiejetnosciami sprawita, ze jego kwalifikacje
doceniane byty nie tylko w Polsce, lecz takze poza granicami kraju. W
kuchni chetnie eksperymentuje, cho¢ wiele inspiracji czerpie z tradycji
kulinarnych wyniesionych z domu, ktdére stanowia dla niego baze wielu

dan. Zwolennik taczenia kuchni tradycyjnej z nowoczesna.

Przemystaw Langowski kariere zawodowa rozpoczat juz w 1999 roku w

Hotelu Lido w Juracie. W latach 2001-2005 pracowat jako kucharz w
Hotelu Nadmorskim w Gdyni, nastepnie jako szef kuchni w Hotelu Bryza Resort & Spa w Juracie (2005-
2006). W roku 2005 odbyt staz w Restauracji Embasy we Frankfurcie. W latach 2005-2008 byt szefem kuchni
w Restauracji Metamorfoza w Gdarisku, a nastepnie w Hotelu Platinum w Ostrédzie. W latach 2010-2016
kierowat kuchnig w restauracji w Hotelu Willa Port w Ostrdodzie. W 2016 roku zostat szefem kuchni
restauracji Magiel w Hotelu Almond w Gdansku. Na swoim koncie ma wiele nagréd. Otrzymat srebrny
medal w kategorii dan regionalnych na Miedzynarodowej Olimpiadzie Kulinarnej w Erfurcie. Zajat pierwsze
miejsce w Ogdlnopolskim Konkursie Gastronomicznym ,Ztota Patelnia” oraz drugie miejsce w Konkursie
,Zielona Czapka Bonduelle”. Jest Cztonkiem Stowarzyszenia Kucharzy Polskich i Jurorem wielu konkurséw

gastronomicznych.

W menu restauracji Hotelu Number One znajda sie autorskie dania szefa kuchni inspirowane kuchnig
wtoska. Przemystaw Langowski bedzie rozwijat swoje umiejetnosci i doswiadczenia zdobyte we Frankfurcie,
gdzie pracowat z rodowitymi Wiochami. Kuchnia wtoska stynie z niezwyktej aromatycznosci i bogactwa
smakdéw. Wtosi w swojej kuchni czerpig wiedze z tradycji rodzinnych i wzorujg sie na ich przepisach. W
menu Hotelu Number One nie zabraknie wiec typowych witoskich dani takich jak pizza, kremowe zupy,
szeroki wybor past, a takze desery, m.in. tiramisu i panna cotta. Innym flagowym produktem lokalu beda
bufety $niadaniowe przygotowywane na bazie Swiezych i naturalnych produktéw. Wizyta w restauracji
Hotelu Number One kierowanej przez Przemystawa Langowskiego z pewnoscig bedzie niezapomniang

podrdzg kulinarna.
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Hotel Number One powstaje w ramach kompleksu Nowa Mottawa na Wyspie Spichrzow w Gdansku. Deweloperem i
generalnym wykonawcg wielofunkcyjnego obiektu jest notowana na warszawskiej gietdzie spdtka Dekpol. Inwestycja
sktada sie z dwdch czesci — Hotelu Number One, w ktérym znajdujg sie 172 pokoje hotelowe sprzedawane w systemie
condo oraz Apartamenty Nowa Mottawa z 298 lokalami mieszkalnymi. W nowoczesnym kompleksie zaprojektowano
rowniez przestronng strefe wellness z basenem wewnetrznym, saunami, i sitownig, a takze marine jachtowga. Spéjna
architektura i design to potgczenie pracy wybitnych osobowosci: architektéw reprezentowanych przez KD Kozikowski
Design i Ideograf Pauline Czurak z polskim designerem Janem Sikora.

Dodatkowych informacji udzielaja:

Mariusz Skowronek, Tauber Promotion
Tel. (22) 833 35 02, 698 612 866
e-mail: mskowronek@tauber.com.pl

Andrzej Kazimierczak, Tauber Promotion
Tel. (22) 833 23 88, 691 507 173
e-mail: akazimierczak@tauber.com.pl
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